
Arte, orti e laguna  

GIOCO DI GUSTO E CONSISTENZA 

ACQUADELLE IN SALSE 

ASPARAGO, CAVIALE DI ARINGA E AGLIO ORSINO 

SEPPIA ALLA BRACE 

SPAGHETTO, SCALOGNO E COZZA MITILLA 

PICCIONE ARROSTO 

MELA E YOGURT 

PRIMAVERA  

Euro 250 



I Classici del Glam 

GIOCO DI GUSTO E CONSISTENZA 

ACQUADELLE IN SALSE 

SEPPIA ALLA BRACE 

FAGIOLINI E OSTRICA DEL DOGE 

PORRO E UOVA DI LUCCIO 

LINGUINA, NDUJA E FASSONA 

RISO, GARUSOI E AGLIO ORSINO  

AGNELLO DELLE DOLOMITI ALLA BRACE E SENAPE 

MELA E YOGURT 

PRIMAVERA 

Euro 280 

**I menu degustazione sono raccomandati per tutto il tavolo** 

I piatti dei menu degustazione possono essere serviti à la carte – Minimo 3 portate  Euro 180  

Sono disponibili piatti principali di pesce secondo disponibilità del mercato. 

Per informazioni sugli allergeni rivolgersi al personale di sala. 


